
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

L'Atelier ouvre ses 

portes aux 

amateurs d’une 

cuisine saine, 

savoureuse et de 

saison où les 

classiques seront 

mis à l'honneur; 

ceux-ci seront  

préparés à partir 

de produits de 

notre terroir. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

         
 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

        
 

 

 

Service traiteur 

 
Plateau  fol épi                           1,90 € /pc 

(minimum 20 pc) 
Mini et ou large 
 
Plateau  petits bruns                 1,70 € /pc 

(minimum 20 pc) 
 

Pain surprise                            45,00 €   
15 personnes 

 

Canapés salés                          1,20 € / pc 
(minimum 20 pc) 

Verrines et cuillères                1,50 € / pc 
(minimum 20 pc) 

Mignardises                               1,20 € / pc 
(minimum 20 pc) 

 

 

 

 

                     L'Atelier 
L'Atelier est un  espace idéal pour vos 

séminaires, réunions d'affaires, repas    

d'association , de famille. 

* Ouvert le vendredi de 12 h à     

  14h30 

* Prix du menu 25 € /30€. 

* Menu modulable pour toute    

  réservation d’une table complète de     

  10 personnes. 
* Vins choisis en accord avec les mets. 

* Boissons non comprises. 

* Prix cocktail dînatoire et 

  réception 25 € (max 20 personnes ). 

   ( Apéritif – salé /sucré chauds et   

   froids - vins – softs- café / thé) 

* Uniquement sur réservation , au   
   plus tard le jeudi midi . 

* Pas de bancontact 

* Matériel fourni pour vos   

  réunions-connexion wifi .           
                                RESERVATION 
             L’Atelier  

            Alexandra Monette 

            101,  rue le Campinaire - 6240 Farciennes 

            Gsm : 0472 /75.14.72  

            Mail : latelierth@ gmail.com 

            Site  :  latelierth.be 

            Compte bancaire : BE 83 0634 2100 7115 
            T.VA BE 0655.902.419 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Vendredi 6 septembre 2019 

30 € 
 

Bulles et mises en bouche 
- 

Soupe glacée au lait de coco 
- 

½ homard beurre blanc 
- 

Sablé aux fruits rouges et coulis 
- 

Café et mignardises 
 
 
 
 
 

Vendredi 13 septembre 2019 

30 € 
 

Bulles et mises en bouche 
- 

Croquette aux crevettes grises 
- 

Cabillaud basse T° tartare d’huîtres 
Bouillon de poule 

                              - 
Gâteau symphonie chocolat 

- 
Café et mignardises 

 

 
 

 

 
Vendredi 20 septembre 2019 

30 € 
 

Bulles et mises en bouche 
- 

gaspacho 
- 

Pièce de bœuf maturée grillée 
Gaufre de pommes de terre 

herbes 
                              - 

Parisienne de melon  
- 

Café et mignardises 
 
 

          
  Vendredi 13 septembre 2019 

30 € 
 

Bulles et mises en bouche 
- 

Bouillon aux palourdes 
- 

Saumon mariné aux épices 
Légumes croquants 

- 
Dacquoise 

- 
Café et mignardises 

 

 
 

 


